
SAJIAN KULINER KABUPATEN SOPPENG, 
SULAWESI SELATAN 

 
TUGAS AKHIR 

Diajukan untuk memenuhi salah satu syarat 

Dalam menempuh studi pada  

Program Diploma III  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oleh : 

RIVAI ABDURRAHMAN ATHALARIQ 

Nomor Induk: 201823028 

 

JURUSAN HOSPITALITI 

PROGRAM STUDI 

MANAJEMEN TATA BOGA 

 

SEKOLAH TINGGI PARIWISATA 

 BANDUNG 

2022 



LEMBAR PENGESAHAN 
 
 

JUDUL SKRIPSI/PROYEK AKHIR/TUGAS AKHIR 
 

SAJIAN KULINER KABUPATEN SOPPENG, SULAWESI SELATAN 
 
 

NAMA : RIVAI ABDURRAHMAN ATHALARIQ 

NIM : 201823028 

PROGRAM STUDI  : MANAJEMEN TATA BOGA 

 
Pembimbing Utama, 

 
 

Irfansyah SE., MM 
NUPN : 9938000166 

 Pembimbing Pendamping, 
 
 
 
 
 

Christian H. Rumayar S.Sos., 
MM.Par 

NIP : 19691228 200212 1 001 
 
 

Penguji I, 
 

 
 

Nur Komariah S.Sos., MM 
NIP : 19660606 199309 2 001 

 Penguji II, 
 

 
 

Irma Citra Resmi S.ST.Par., 
MM.Par 

NIP : 19811110 201101 2 007 
 
 

Bandung, 23 Maret 2022 
 
 

Mengetahui, 
 

Kabag. Administrasi Akademik, Kemahasiswaan dan kerjasama 
 
 

 
 

Dr. ER. Ummi Kalsum, MM. Par., CHRMP. 
19730723 199503 2 001 

Menyetujui,  
 

Direktur Politeknik NHI Bandung 
 
 

 
 

Andar Danova L. Goeltom, S.Sos.,M.Sc 
NIP. 19710506 199803 1 001 

 
 

 
 

  



 
 
 
 

 
 
 
 

i 

PERNYATAAN MAHASISWA 
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Nama : Rivai Abdurrahman Athalariq 
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NIM : 201823028 

Program Studi : Manajemen Tata Boga 

Jurusan : Perhotelan 

Dengan ini saya menyatakan bahwa: 
 
1. Tugas Akhir/Proyek Akhir/Skripsi yang berjudul: 

SAJIAN KULINER KABUPATEN SOPPENG, SULAWESI SELATAN 
ini adalah merupakan hasil karya dan hasil penelitian saya sendiri, 
bukan merupakan hasil penjiplakan, pengutipan, penyusunan oleh 
orang atau pihak lain atau cara-cara lain yang tidak sesuai dengan 
ketentuan akademik yang berlaku di STP Bandung dan etika yang 
berlaku dalam masyarakat keilmuan kecuali arahan dari Tim 
Pembimbing. 

2. Dalam Tugas Akhir/Proyek Akhir/Skripsi ini tidak terdapat karya atau 
pendapat yang telah ditulis atau dipublikasikan orang atau pihak lain 
kecuali secara tertulis dengan jelas dicantumkan sebagai acuan dalam 
naskah dengan disebutkan sumber, nama pengarang dan dicantumkan 
dalam daftar pustaka. 

3. Surat Pernyataan ini saya buat dengan sesungguhnya, apabila dalam 
naskah Tugas Akhir/Proyek Akhir/Skripsi ini ditemukan adanya 
pelanggaran atas apa yang saya nyatakan di atas, atau pelanggaran atas 
etika keilmuan, dan/atau ada klaim terhadap keaslian naskah ini, maka 
saya bersedia menerima sanksi akademik berupa pencabutan gelar yang 
telah diperoleh karena karya tulis ini dan sanksi lainnya sesuai dengan 
norma yang berlaku di Sekolah Tinggi Pariwisata Bandung ini serta 
peraturan-peraturan terkait lainnya. 

4. Demikian Surat Pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya 
untuk dapat dipergunakan sebagaimana mestinya. 
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5. Bapak Irfansyah, SE., MM. selaku Pembimbing I yang telah 

membimbing, memberi motivasi, masukan dan saran bagi penulis untuk 

menyelesaikan Tugas Akhir. 



 
 
 
 

 
 
 
 

iii 

 

6. Bapak Christian H. Rumayar, S.Sos., M.Sc. selaku Pembimbing II yang 

telah membimbing, memberi motivasi, masukan, dan saran bagi penulis 

untuk menyelesaikan Tugas Akhir. 

7. Seluruh Dosen dan Staf Pengajar Program Studi Manajemen Tata Boga 

Politeknik Pariwisata NHI Bandung. 

8. Ayah & Ibu yang selalu memberi motivasi baik berupa moril maupun 
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