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Tugas Akhir/Proyek Akhir yang berjudul:
GLOBAL WARNING CHOCOLATE SCULPTURE
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penjiplakan, pengutipan, penyusunan oleh orang atau pihak lain atau cara-cara lain yang tidak
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yang berlaku dalam masyarakat keilmuan kecuali arahan dari Tim Pembimbing.
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dipublikasikan orang atau pihak lain kecuali secara tertulis dengan jelas dicantumkan sebagai
acuan dalam naskah dengan disebutkan sumber, nama pengarang dan dicantumkan dalam
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