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ABSTRAK  

 

Salah satu kota di Indonesia yang saat ini sedang mengembangkan 

pariwisatanya melalui kuliner adalah Kota Palembang. Wisata kuliner menjadi arah 

pengembangan dari Kota Palembang dan tercantum pada Rencana Strategis Kota 

Palembang tahun 2018-2023 serta Rencana Induk Pembangunan Pariwisata 

Provinsi Sumatera Selatan tahun 2015-2025. Berdasarkan rancangan perencanaan 

tersebut, daerah yang akan menjadi fokus pengembangan wisata kulier di Kota 

Palembang adalah Kawasan Sungai Musi. Namun sejak berlakunya kebijakan 

tersebut, belum ada pengkajian khusus terhadap kesiapan dari destinasi yang 

ditunjuk untuk mampu diandalkan menjadi kawasan wisata kuliner bagi Kota 

Palembang. Dengan isu tersebut, penelitian ini bertujuan untuk menemukenali 

kondisi aktual kuliner yang terdapat di kawasan Sungai Musi yaitu kuliner terapung 

yang terdiri atas warung dan rumah makan terapung serta melihat kesiapannya 

sebagai daya tarik wisata kuliner bagi Kota Palembang. Metode yang digunakan 

dalam penelitian ini adalah kualitatif dengan pendekatan deskriptif.  Penelitian ini 

menghasilkan kajian mengenai inventarisasi jenis-jenis kuliner sehingga diketahui 

jenis hidangan unggulan yang ada di kuliner terapung Sungai Musi yaitu pempek 

dan pindang. Berdasarkan penelitian ini juga diketahui bahwa level hierarki produk 

wisata kuliner dari kuliner terapung Sungai Musi sudah berada pada posisi daya 

tarik wisata.  

Kata kunci: wisata kuliner, daya tarik wisata kuliner, hierarki produk wisata, 

kuliner terapung, Sungai Musi
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ABSTRACT 

 

One of the cities in Indonesia that is currently developing its tourism 

through culinary arts is Palembang. Culinary tourism is a development direction 

for Palembang City and is listed in the Palembang City Strategic Plan for 2018-

2023 and the Master Plan for Tourism Development for South Sumatra Province 

for 2015-2025. Based on the planning design, the area that will be the focus of 

culinary tourism development in Palembang City is the Musi River Area. However, 

since the enactment of the policy, there has been no special study on the readiness 

of the designated destinations to be able to be relied upon to become a culinary 

tourism area for the city of Palembang. With these issues, this study aims to identify 

the actual condition of culinary in the Musi River area, namely floating culinary 

which consists of floating stalls and restaurants and to see its readiness as a 

culinary tourism attraction for the city of Palembang. The method used in this 

research is qualitative with a descriptive approach. This research resulted in a 

study of the inventory of all the kind culinaries in Musi River floating culinary so 

that it was known the types of superior dishes in there are pempek and pindang. 

Based on this research, it is also known that the hierarchical level of culinary 

tourism products from the floating culinary of the Musi River is already in the 

position of a tourist attraction. 

Keywords: culinary tourism, culinary tourism attraction, tourism product 

hierarchy, floating culinary, Musi River 
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