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EXECUTIVE SUMMARY 

 

(Sumber : Olahan Penulis, 2022) 

 Kedai Mie Ayam Aneka Sambal menyediakan makanan berat buat mereka 

yang tidak mau mengkonsumsi nasi. Karena mie ayam mudah dinikmati dan 

mengandung karbohidrat, protein, vitamin, dan mineral. Jadi mengkonsumsi mie 

ayam sama dengan makan nasi dan lauk pauknya. Mie ayam aneka sambal 

menyediakan beberapa variasi makanan selingan pengganti nasi yang simple dan 

tidak ribet untuk anda makan seperti Mie Ayam Sambal Daun Jeruk, Mie Ayam 

Sambal Matah, Mie Ayam Sambal Hijau, Mie Ayam Sambal Bawang, Mie Ayam 

Sambal Dabu-dabu, dan juga Mie Ayam Original.  
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