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EXECUTIVE SUMMARY

Nama Bisnis : Nasi Gulung Nusantara (NAGURA)

Lokasi : DapurHub cloud kitchen Sudirman 2, Tanah abang Jakarta pusat
Tema : Fast service food
Logo

1. Gambar 1 logo Nagura

Penjelasan singkat :

NAGURA atau nasi gulung nusantara adalah sebuah brand bisnis di industri food and beverages
di olahan makanan cepat saji. Produk utama dari brand ini adalah hidangan Sushi yang memiliki
isian makanan khas nusantara. Disajikan dalam bentuk packaging yang mudah dibawa kemana

mana dan memungkinkan orang untuk mengkonsumsi nya dengan cara yang praktis



Latar Belakang Usaha :

Pola hidup orang yang bekerja maupun tinggal di ibukota sangat berbeda dengan kota kota lain.
Tuntutan hidup yang mengharuskan semua nya serba cepat dan praktis, menuntut masyarakat
untuk terbiasa bermobilitas secara cepat, begitu juga dengan waktu makan. Dikarenakan waktu
yang terbatas, banyak masyarakat yang lebih memilih untuk memesan makan lewat aplikasi ojek
online maupun membeli di mini market yang menyediakan makanan cepat saji. Karena
permintaan tersebut, maka kami hadir untuk menyediakan makanan yang bisa dimakan dalam
waktu yang relatif singkat, pengiriman yang praktis dan juga memudahkan masyarakat untuk

menyantap makanan tanpa mengganggu pekerjaan mereka

Deskripsi Logo dan Nama

Logo menurut Adams Morioka (200916) adalah sebuah simbol khas dari sebuah
perusahaan, jasa, objek, ide, publikasi, orang atau layanan. Logo sendiri terbagi menjadi
beberapa jenis bergantung pada visual yang dihasilkan. Menurut Rustan ada 3 jenis untuk logo

(Rustan, 2013) :

1. Terdiri atas gambar

2. Terdiri atas tulisan

3. Terdiri atas kombinasi dari gambar dan juga tulisan

Nagura sendiri memiliki logo yang terdiri dari kombinasi gambar dan juga tulisan , yang
memiliki makna bergantung kepada bentuk dan juga warna nya. Pada logo Nagura, terdiri dari

elemen berikut :



2. Gambar 2 Contoh Logo Nagura

a. Aksesoris kepala : karena aksesoris kepala yang berbeda mengartikan arti dari
Indonesia sendiri yang memiliki berbagai macam suku dan budaya
serta mengartikan dari Nagura sendiri yang akan menghadirkan

sushi dengan berbagai macam rasa masakan seluruh Indonesia

b. aksen wayang dan motif batik : merepresentasikan ciri khas Indonesia

C. bintang kecil - bintang kecil berwarna gold yang ada di sekitar tulisan "NAGURA"
mengartikan semoga Nagura bisa berada di setiap sisi masyarakat,

seperti hal nya bintang yang bertaburan diatas langit

Dari berbagai arti logo yang ada diatas, tujuan kita ingin lebih menonjolkan sisi Indonesia
nya kepada konsumen kita yang notabene nya adalah masyarakat yang sering mengonsumsi

makanan instan siap saji.



Lokasi Penjualan dan Produksi

Lokasi menurut Swastha (2002 : 24) adalah tempat dimana suatu usaha atau aktivitas
usaha dilakukan. Lokasi akan mempengaruhi kedudukan perusahaan dalam persaingan dan
menentukan kelangsungan hidup perusahaan tersebut. kesalahan dalam menentukan lokasi akan
berakibat fatal bagi suatu usaha. Pertimbangan yang dibutuhkan dalam menentukan lokasi adalah

target pasar dari brand itu sendiri.
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Sumber : link map lokasi Nagura



http://https/goo.gl/maps/bEWebMJnbNue6tBy9

Untuk Nagura sendiri memiliki target pasar kalangan orang orang perkantoran, yang

dimana diperlukan tempat yang strategis seperti daerah Sudirman di Jakarta Pusat. Karena itu

Seberapa sering anda membeli makanan siap saji dalam sebulan? @ Copy

*mohon tulis dalam bentuk angka

27 responses

6
o o

3(11.1%)3 (11.1%) 3(11.1%)

1(3.7%)

1(8.7%) 1 (3.\7%) 1 (3.}7%) 1(3.7%) 1(3.7%) 1(3.7%)

1 3 10 mybec...
2-5 kali 5 200.000

lokasi Produksi dan juga penjualan awal dari Nagura sendiri berada di Cloud Kitchen 'Dapur
Hub' yang terletak di jl. Fachrudin di daerah tanah abang, Jakarta Pusat. Di lokasi ini, bisa
menjangkau ke daerah gedung perkantoran yang ada di Thamrin, Medan merdeka serta
perumahan daerah Cideng dan juga Tanah Abang (untuk radius 4 km). Namun disini juga posisi

nya tidak terlalu jauh dari Sudirman yang merupakan daerah perkantoran dan juga bisnis
Gambar 4 survey pembelian makanan siap saji
Sumber : Survey penulis, 2023

Untuk rencana kedepan nya, kami merencanakan ekspansi melalui distribusi di gerai mini market
seperti Indomaret dan juga lawson. Ekspansi ini sendiri kami rencanakan dalam waktu 4 tahun
setelah opening. Tentu saja hal ini bergantung kepada minat pasar ketika sudah terjadi
operasional. Dengan konsep menitipkan produk kami di gerai mini market, kami memiliki

kesempatan untuk memproduksi lebih dari 3000 porsi perhari. Konsep ini sebenarnya sudah



banyak dilakukan oleh perusahaan F&B lainnya, karena melihat kesempatan pasar yang kian hari

kian besar.

Berdasarkan survey yang saya lakukan selama 1 minggu, rata rata orang yang membeli
makanan siap saji dalam sebulan adalah 46,7%. Dalam survey tersebut rata rata pendapatan
orang tersebut adalah 5 - 7 juta rupiah per bulan nya. Bedasarkan hasil survey, bisa dibuktikan
bahwa banyak orang orang kantoran yang membutuhkan makanan siap saji untuk memenuhi
kebutuhan nya. Dengan hasil ini, bisa dipastikan bahwa pasar makanan siap saji akan diburu oleh
orang orang, ditambah dengan produk kami yang bisa ditaruh di dalam pendingin dan

dihangatkan ulang



DAFTAR PUSTAKA

Riadi, Muchlisin (2020, Agustus 29). Kapasitas Produksi (Pengertian, Aspek, Jenis,
Perencanaan dan Strategi). Website Kajian Pustaka.

https://www.kajianpustaka.com/2020/08/kapasitas-produksi.html

Rohim, Thwanu (2018, Juni 07). Penentuan Kapasitas Produksi. Website d'consulting

business consultant. https://dconsultingbusinessconsultant.com/penentuan-kapasitas-produksi

Nur Efendi, Wawan (2017, Juli 24). Peran Departemen Quality Control Dalam
Standarisasi Bahan Baku PT.Pura Barutama Unit Offset. Skripsi. Peran Departemen Quality
Control Dalam Standarisasi Bahan Baku PT.Pura Barutama Unit Offset.

https://shorturl.at/gASU3

KBBI (2023, Mei 04). Pengertian Bisnis Menurut KBBI. Website KBBI.

https://kbbi.web.id/bisnis

Ajaib (2019, November 06). Pengertian Bisnis Para Ahli Yang Harus Kamu Tahu.
Website  Ajaib.  https://ajaib.co.id/pengertian-bisnis-menurut-para-ahli-yang-harus-kamu-

tau/#3_Griffin_dan_Ebert


http://www.kajianpustaka.com/2020/08/kapasitas-produksi.html
http://www.kajianpustaka.com/2020/08/kapasitas-produksi.html

Christie, Angela (2020). Perancangan Ulang Desain Identitas Visual

Klikasuransiku.com. Makalah Bisnis Universitas Pelita Harapan. https://shorturl.at/eLOS2

Riadi, Muchlisin (2020, Desember 16). Lokasi Usaha (Pengertian, Tujuan, Jenis,
Aspek dan Faktor Pemilihan). Website Kajian Pustaka.

https://www.kajianpustaka.com/2020/12/lokasi-usaha.html

Dinas Ketenagakerjaan (2022, November 21). Ketenagakerjaan di DKI Jakarta
Berjalan Ke Arah Positif. Website Dinas Ketenagakerjaan DKI  Jakarta.

https://shorturl.at/dJSV1

Perdagangan, Kementrian (1982, Februari 1982). Undang Undang Nomor 3 Tahun
1982 Tentang Wajib Daftar Perusahaan. Website Otoritas Jasa Keuangan.

https://shorturl.at/btuD6

Rofifamrullah (2022). Desain Kemasan Untuk Produk Kayana Kebab. Website

sribu.com. https://shorturl.at/EFQZ6

Kota Ihokseumawe, BPKD (2023). Perbedaan Dari Akuntansi Basis Akrual Dengan
Akuntansi Basis Kas. Website bpkd.Ihokseumawekota.go.id.
https://bpkd.lhokseumawekota.go.id/article-perbedaan-dari-akuntansi-basis-akrual-accrual-

basis-dengan-akuntansi-basis-kas-cash-basis.html

Kabupaten Bojonegoro, Dinkopum (2020). Kiriteria Usaha Mikro, Kecil dan
Menengah (UMKM). Website dinkopum.bojonegorokab.go.id.

https://dinkopum.bojonegorokab.go.id/menu/detail/5/ KRITERIAUMKM

Utami, Novia Widya (2023, April 13). UU No 13 Tahun 2003 Tentang
Ketenagakerjaan dan Penjelasannya. Website Talenta.co.

https://www.talenta.co/blog/memahami-uu-no-13-tahun-2003-tentang-ketenagakerjaan-dan-


http://www.kajianpustaka.com/2020/12/lokasi-usaha.html
http://www.kajianpustaka.com/2020/12/lokasi-usaha.html
http://www.talenta.co/blog/memahami-uu-no-13-tahun-2003-tentang-ketenagakerjaan-dan-
http://www.talenta.co/blog/memahami-uu-no-13-tahun-2003-tentang-ketenagakerjaan-dan-

penjelasannya/#:~:text=Penjelasan%20Pasal%204%20huruf%20a,luasnya%20bagi%20tenag

a%20kerja%20Indonesia.%E2%80%9D

Kartasasmita, Vanda (2022, Juli 19). Bagaimana UKM Dapat Memvalidasi Potensi
Produk dan Peluang Pasar?. Website ukmindonesia.id. https://ukmindonesia.id/baca-

deskripsi-posts/bagaimana-ukm-dapat-memvalidasi-potensi-produk-dan-peluang-pasar

System, Run (2022, April 03). Apa Itu Saluran Distribusi dan 5 Tahapannya Yang

Penting di Bisnis. Website runsystem.id. https://runsystem.id/id/blog/saluran-distribusi/

Editor, Officenow (2022, Oktober 16). Biaya Pendirian CV : Simak Juga Syarat dan
Prosedurnya.  Website  officenow.co.id.  https://www.officenow.co.id/biaya-pendirian-
cv/#.~:text=Biaya%20Pembuatan%20CV%202022 &text=Untuk%20saat%20ini%20biaya%2

Opendirian,menggunakan%20layanan%20perizinan%20badan%?20usaha.

Kumparan (2023, Februari 10). Biaya BPOM UMKM dan Cara Registrasinya.
Website Kumparan.com. https://kumparan.com/berita-bisnis/biaya-bpom-umkm-dan-cara-

registrasinya-1znjix8kmSQ


http://www.officenow.co.id/biaya-pendirian-

