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PERNYATAAN MAHASISWA

Yang bertanda tangan di bawah ini, saya :

Nama : Amita Angeline
Tempat/Tanggal Lahir : Jakarta, 8 Januari 2023
NIM 12020411002

Program Studi : Seni Pengolahan Patiseri
Jurusan : Hospitaliti

Dengan ini saya menyatakan bahwa:

1.

Tugas Akhir/Proyek Akhir yang berjudul:
CAKE DECORATION BERTEMAKAN

HUTAN PANDORA DARI FILM AVATAR
ini adaiah merupakan hasii karya dan hasil penelitian saya sendiri, bukan
merupakan hasil penjiplakan, pengutipan, penyusunan oleh orang atau pihak
lain atau cara-cara lain yang tidak sesuai dengan ketentuan akademik yang
berlaku di Politeknik Pariwisata NHI Bandung dan etika yang berlaku dalam
masyarakat keilmuan kecuali arahan dari Tim Pembimbing.
Dalam Tugas Akhir/Proyek Akhir ini tidak terdapat karya atau pendapat yang
telah ditulis atau dipublikasikan orang atau pihak lain kecuali secara tertulis
dengan jelas dicantumkan sebagai acuan dalam naskah dengan discbutkan
sumber, nama pengarang dan dicantumkan dalam daftar pustaka.
Surat Pernyataan ini saya buat dengan sesungguhnya, apabila dalam naskah
Tugas Akhir/Proyek Akhir ini ditemukan adanya pelanggaran atas apa yang
saya nyatakan di atas, atau pelanggaran atas etika keilmuan, dan/atau ada
klaim terhadap keaslian naskah ini, maka saya bersedia menerima sanksi
akademik berupa pencabutan gelar yang telah diperoleh karena karya tulis ini
dan sanksi lainnya sesnai dengan norma yang berlaku di Paoliteknik Pariwisata
NHI Bandung ini serta peraturan-peraturan terkait lainnya.
Demikian Surat Pernyataan ini saya buat dengan scbenar-benarnya untuk
dapat dipergunakan sebagaimana mestinya.

Bandung, 01 Juni 2023
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menyelesaikan penulisan Makalah Tugas Akhir “Cake Decoration
Bertemakan Hutan Pandora dari Film Avatar” tepat waktu.

Makalah Tugas Akhir ini merupakan persyaratan akademis yang
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untuk memperoleh gelar Ahli Madya (A.Md.,Par) program studi Seni
Pengolahan Patiseri Poltekpar NHI Bandung. Makalah Tugas Akhir ini
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berbagaipihak baik secara moril maupun material, untuk itu penulis ingin
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pembimbing pendamping

Para dosen, instruktur dan staff yang turut memberi saran, kritik dan

mendoakan kelancaran proyek penulis

Teman-teman SPP 6A yang turut mendoakan dan mendukung penulis

selama penyusunan makalah dan pembuatan proyek

Teman-teman  jalan-jalan senin yang selalu  mendukung,

menyemangati dan mengajak penulis healing
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perkuliahan ini

Teman-teman praktik kelompok B yang selalu latihan proyek Tugas

Akhir bersama dan saling mendukung

Alma Fashila sebagai teman terdekat penulis yang selalu antar jemput
kuliah, mencari kerja, berpetualang, menemani laundry, makan-
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selama perkuliahan
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14. Orang tua dan adik laki-laki penulis yang turut mendoakan kelancaran

penulis selama penyusunan makalah dan pembuatan proyek

Dengan ini kami berharap tugas akhir cake decoration yang
telah penulis susun dapat bermanfaat bagi pembaca baik dalam
mengembangkan pengetahuan dan literasi atau dalam pembuatan

jurnal dan sejenisnya.

Bandung, 1 Juni 2023
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