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Abstrak

Bisnis yang akan dibuat oleh penulis adalah bisnis kedai makanan dan minuman sehat.
Produk yang akan dijual menawarkan kualitas bahan baku dari buah — buahan dan
sayuran segar yang berkualitas tinggi untuk menghasilkan minuman dan makanan yang
lezat dan bergizi. Buah — buahan dan sayuran yang segar akan menghasilkan rasa yang
lebih baik dan nutrisi yang tinggi. Menu yang ditawarkan sangat beragam dengan pilihan

variasi buah — buahan dan sayuran yang berbeda.

Abstract

The business that the author will create is a healthy food and beverage shop business. The
products to be sold offer quality raw materials from high quality fresh fruits and
vegetables to produce delicious food and beverage. Healthy fruits and vegetables will

produce better is very diverse with a choice of different variations of fruit and vegetable.
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