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EXSECUTIVE SUMMARY

Perencanaan bisnis yang disusun oleh penulis merupakan kedai yang
bernama Kedai Creamy Chan. Penulis tertarik untuk memulai bisnis ini
dikarenakan belum ada kedai yang menjual makanan pedas dengan minuman manis
yang khas sebelumnya. Kedai ini semakin unik dikarenakan ada menu sate taichan
dimana belum ada olahan sate taichan yang khas seperti di Senayan, Jakarta. Kedai
ini menawarkan tiga macam minuman dan tiga macam makanan dengan range

harga Rp. 16.000 hingga Rp. 27.000.-

Lokasi perencanaan bisnis ini bertempat di Bandung, lebih tepatnya di J1.
Sersan Bajuri 2A Blok 4 Ruko Setiabudi High Hills Kelurahan Isola, RT.
02/RW.04, Kota Bandung, Jawa Barat 40154. Bisnis ini berpeluang di daerah
Setiabudi, Bandung karena lokasinya strategis. Selain karena dekat dengan industri
Pendidikan, namun juga karena kedai ini berada di jalan penyambung ke lembang,
dimana lembang merupakan destinasi pariwisata di Bandung yang banyak
dikunjungi. Dengan memanfaatkan keahlian dan keterampilan dibidang food and
beverage, penulis yakin bahwa bisnis ini mampu menarik konsumen dan menjadi

peluang pekerjaan bagi SDM di Bandung.
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DAFTAR LAMPIRAN
LAMPIRAN 1

HASIL KUISONER 1

Jenis Kelamin
55 responses

@ Perempuan

@ Laki - Laki
Umur
55 responses
30
24 (43.6%)
20
10 8 (14.5%)

5(9.1%5 (9.1%)
1(1.8%)1 (1.8%)

3(5.5%)
1 (1.8% (1.8%)1 (1.8%)1 (1.8%)

1(1.8%)1 (1.8%)1 (1.8%)1 (1.8%)

6 18 20 20 tahun 20th 22 25 38

Domisili
55 responses

@ Bandung
@ Lainnya
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Apakah anda pernah makan Sate Taichan khas Senayan?
55 responses

@ Pernah
@ Tidak

Apakah anda pernah makan sate Taichan di Setiabudi, Bandung?
54 responses

® Ya
@ Tidak

Menurut anda, apakah perlu mengadakan Kedai Sate Taichan khas Senayan, di daerah setiabudi?
55 responses

® Ya
@ Tidak
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LAMPIRAN 2

HASIL KUISONER 2

Jenis Kelamin

54 responses
@ Perempuan
@ Laki-laki
@ Perempua
Usia

53 responses

@ 18-20 tahun
@ 21-23 tahun

@ 24 keatas
Domisili
53 responses
@ Bandung
@ Lainnya
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Apakah anda menyukai minuman creamy?
54 responses

® Ya
@ Tidak
Apakah anda sering mengkonsumsi minuman creamy?
54 responses
®Ya
® Tidak

Menurut anda, apakah perlu diadakan kedai minuman creamy yang fresh dengan campuran buah

asli pada minuman creamy di Setiabudi, Bandung?
54 responses

® Ya
@ Tidak

82



LAMPIRAN 3

RECIPE & COSTING

Beverage
Creamy Mymy
No Market List Bahan Pakai Total
Item Q1Y Unit Price QTY Unit
1 Whipping Cream 1 CHH lir IDE 58.000 k] ml IDE 1.740
2 Fresh milk 1 W Itr IDE 20,500 k1] ml IDRE 615
3 Orange Juice 5000 ltr IDE H0.000 %] ml IDE T80
4 | Brunoise of Starwberry | 2350 ke IDE 15.0HH) 5 gram | IDE 3D
3 Strawherry Svrup 700 ml IDE 145,001 25 ml IDR 5179
Material Cost 15%| IDR Bold
Selling Price 14| IDR 24610
PROJECTED SELLING PRICE IDR 25000
Mango Go
No Market List Bahan Pakai Total
Item QTY Umnit Price Q1Y Umnit
1 Whipping Cream 10RO ltr IDE 58.000 30 ml IDE 1.740
2 Fresh milk 1 (R lir IDE 20.500 kL] ml IDE 15
3 Orange Juice 5000 Itr IDE 60,0 65 ml IDR TR0
4 Mango 250 kg IDE 1500 5 gram | IDR 300
5 Mango Svrup 700 ml IDE 145,001 25 ml IDR 5179
Material Cost 15%| IDR Bold
Selling Price 10604 IDR 24610
PROJECTED SELLING PRICE IDR 25000
Hontea
No Market List Bahan Pakai Total
Item QTY Umit Price Q1Y Umit
| Earl Grey 30 b IDE 58.000 | hag IDR 1.160
2 Honey 1 (R lir IDE 20.500 15 ml IDE 308
3 Soda Water 3004 Itr IDE 60, 0H) 65 ml IDR 1301
Material Cost 15%| IDR 3.135
Selling Price 10| IDR ERLLI]
PROJECTED SELLING PRICE IDR 16,000

Cara membuat:

a. Creamy mymy
1. Pertama, bersihkan strawberry. Lalu potong strawberry menjadi brunoise.
2. Kedua, masukan potongan strawberry ke gelas.
3. Kemudian, masukan whipping cream, fresh milk, orange juice, dan

strawberry syrup kedalam shaker.
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4. Setelah itu, Hard shake bahan-bahan tersebut agar menghasilkan buih.
5. Terakhir, tuangkan dan sajikan kedalam gelas.
b. Mango Go
1. Pertama, bersihkan buah mangga. Lalu potong mangga menjadi cube.
2. Kedua, masukan potongan mangga ke gelas.
3. Kemudian, masukan whipping cream, fresh milk, orange juice, dan
strawberry syrup kedalam shaker.
4. Kemudian, Hard shake bahan-bahan tersebut agar menghasilkan buih.
5. Lalu, Tuangkan dan sajikan kedalam gelas.
c. Hontea
1. Pertama, brew satu tea bag earl grey tea. Jika sudah, angkat ampas teh.
2. Kemudian, tuangkan teh kedalam gelas.
3. Setelah itu, masukkan madu dan stir.
4. Lalu, top up dengan soda water.

5. Hontea siap disajikan.
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Food

SAMBAL TAICHAN
Na. Ingredients oTY Market Place
Unit Price Total
1 Cabai Rawit 13 gram kg IDE 50LHH | IDE 650
2 | Cabai Merah Keriting 15 gram kg IDE 20500 | IDE 308
3 Bawang Putih 30 gram kg IDE 200 | IDE ey
4 Bawang Merah 42 gram kg IDE 200 | IDE 240
5 Kaldu Jamur Bubuk 20 gram kg IDE 105.004 | IDR 2,100
] Gula Pasir 10 gra ke IDE 15004 | IDE. 150
7 Garam 5 gra ke IDE 15004 | IDE. 75
8 Minvak Goreng 15 il Itr IDE 210 | IDE 315
9 Jeruk Liman 140 gra ke IDE 41000 | IDE 5.740
SUBTOTAL | IDR 10,778
COST PER
PORTION IDR 1.078
LONTONG
i Market Place
Ne- ngredients o Unit Price Total
1 Beras Putih 100 gr kg IDR 14004 | IDE 14000
2 Air 750 ml Itr IDE 19004 | IDE 750
3 Garam 10 gram kg IDE 15004 | IDE 150
4 Daun Pisang 12.05 gram kg IDE 4.0 | IDR 8
SUBTOTAL | IDR 2,308
COST PER
PORTION IDR 2,308
Sate Taichan
MNo Market List Bahan Pakai Total
Item QrTY Unit Price QrTY Unit
1 Dada Avam LMD kg IDR 25000 | 200 gram | IDR 50040
2 Jeruk Mipis LMD kg IDR 20,500 15 gram | IDR 308
3 Gula Pasir LMD kg IDR 15000 | 2.5 gram | IDR 38
4 Bawang Putih 1 CHHD kg IDR. 200 0HHD 12 gram | IDE 240
5 Garam LMD kg IDR 15000 | 2.5 gram | IDR 38
] Lada Bubuk LMD kg IDR 5500 | 2.5 gram | IDR 138
7 Sambal Taichan IDR 1.078
] Lontong IDR 2.308
Material Cost 15%| IDR 9146
Selling Price IHEs| IDRE - 26.131
PROJECTED SELLING PRICE IDR 27.000
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Sate Taichan Telnr Poyoh
No Market List Bahan Pakai Taotal
Item QrTY Unit Price QrTY Unit
1 Telur Puyuh 10K} ke IDR 40,0 132 gram | IDR 5.280
2 Minyak Goreng 10000 lr IDR 210000 30 ml IDR 630
3 Bawang Putih 1 CHHD kg IDR. 2000 | 2.5 gram | IDE 50
4 Air 1 SR Ite IDR IERLLL 10} il IDR 104}
5 Saus Tiram 10000 lr IDR 370000 15 ml IDR 555
& Kecap Manis 1525 lr IDR S0 00D 30 ml IDR 084
7 Sambal Taichan IDR 1.078
Material Cost 15% | IDR 8.677
Selling Price 100 IDR 24.79%0
PROJECTED SELLING PRICE IDR 250000
Sate Taichan Kulit
No Market List Bahan Pakai Taotal
Item OTY Unit Price QOTY Unit

1 Koulit Ayvam 10000 kg IDR 45 000 10H} gram | IDR 4500
2 Bawang Putih 1 CHHD kg IDR. 200 0HHD 12 gram | IDE 240
3 Craram 1000 kg IDR 15,0040 3 gram | IDR 75
4 Lada Bubuk 10000 kg IDR 55000 2 gram | IDR 110
5 Jeruk Mipis 10000 lr IDR 20,500 15 ml IDR 308
] Sambal Taichan IDR 1.078
Material Cost 15% | IDR 6.311
Selling Price 1% IDR 18.030
PROJECTED SELLING PRICE IDR 215000

Cara membuat:
a.Sambal Taichan
1. Pertama, siapkan semua bahan.
2. Kedua, blender cabe rawit, cabai merah keriting, bawang putih, dan bawang
merah.

3. Kemudian, panaskan pan dan masak sambal dengan api kecil.
4. Lalu, tambahkan seasoning dan jeruk limau.

b. Lontong
1. Pertama, cuci bersih beras dan siapkan semua bahan dan lap daun pisang.
2. Kedua, anaskan daun pisang hingga layu.
3. Keiga, rendam beras dengan air selama kurang lebih satu jam.

4. Kemudian, tiriskan beras.
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10.

11.

12.

13.

Setelah itu, masukan kedalam magic com dengan seasoning garam. Tunggu
hingga matang

Setelah daun pisang sudah layu, nasi yang sudah dimasak kepal berbentuk
lonjong dan letakan keatas daun pisang.

Lalu, Gulung daun pisang.

Selanjutnya, setiap ujung daun pisang dirapatkan menggunakan tusuk gigi.
Setelah itu, siapkan satu pot dan masukan lotong yang sudah dirapatkan.
Lalu, masak sampai lima menit, kemudian matikan api.

Jika sudah, tunggu sampai 30 menit, lalu hidupkan kembali api.

Lalu, rebus lontong sampai 7 menit.

Lontong siap.

c. Sate Taichan

1.

2.

4.

5.

Pertama, potong dadu dada ayam.

Kemudian, marinasi ayam selama satu jam dengan jeruk nipis, bawang
putih, garam, lada bubuk, dan kaldu jamur.

Setelah itu, tusukan ayam ke skewer stainless steel.

Lalu, bakar ayam diatas pemanggang.

Sajikan sate dengan lontong, sambal, kaldu jamur, dan jeruk limau.

d. Sate Taichan Telur Puyuh

1.

2.

Pertama, rebus telur puyuh (hard boiled edd) kemudian kupas telur.
Kedua, tumis chopped bawang putih kedalam pan.
Kemudian, masukan air, saus tiram, kecap manis.

Lalu, masukan telur puyuh.
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5. Setelah itu, diamkan hingga mendidih. Jika sudah mendidih, matikan api
lalu diamkan hingga satu jam.

6. Telur puyuh siap disajikan dengan sambal taichan dan totole.

e. Sate Taichan Kulit

1. Pertama, bersihkan kulit ayam dan potong kulit ayam.

2. Kemudian, marinasi kulit ayam selama satu jam dengan bawang putih,
garam, lada bubuk, dan jeruk nipis.

3. Kemudian, tusukan kulit ayam ke skewer stainless steel.

4. Lalu, bakar kulit ayam diatas pemanggang.

5. Sate kulit siap disajikan dengan sambal dan totole.
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