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EXECUTIVE SUMMARY 

 

Perkembangan bisnis untuk industri makanan sangatlah pesat, hal ini 

dibuktikan dengan banyaknya berbagai macam bisnis yang berkembang serta produsen 

makanan di Indonesia. Pengembangan suatu produk sangat dibutuhkan untuk dapat 

bersaing di industri bisnis, Ercakery yang merupakan bisnis yang bergerak dalam 

penyediaan produk kue melakukan pengembangan dalam bentuk proposal dimana 

berisi analisis dan evaluasi proyek yang diusulkan untuk menentukkan apakah itu layak 

secara teknis, layak dalam perkiraan biaya, dan akan menguntungkan. Penyusunan ini 

membutuhkan berbagai komponen penelitian, mulai dari kompetitor, pasar analisis, 

pemasaran, lokasi dan lingkungan, sumber daya serta analisis keuangan.  

 

Kata Kunci : Bisnis, Pengembangan, Analisis
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