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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisa pengendalian persediaan Beverage pada
Batam Marriott Hotel Harbour Bay dengan pendekatan kuantitatif deskriptif terhadap
5 sampel minuman beralkohol. Dengan melakukan wawancara dengan pihak Batam
Marriott Hotel Harbour Bay, penulis juga menggunakan data aktual Actual/Perpectual
Inventory, Variance per outlet, Beverage Sold, dengan periode bulan September 2022
hingga November 2022. Pengendalian persediaan merupakan hal yang penting dalam
suatu perusahaan agar terjaganya alur kas itu sendiri, dengan menggunakan metode
Economic Order Quantity, penulis akan mendapatkan hasil yang optimal dengan biaya
yang ekonomis. Hasil dari menggunakan perhitungan metode Economic Order
Quantity penelitian ini akan memiliki hasil frekuensi pembelian yang lebih tinggi agar
mendapatkan angka yang optimal dan dapat mencegah terjadinya Overstock. Metode
ini akan menghasilkan perhitungan jumlah pembelian yang lebih rendah dibanding kan
dengan data aktual. Metode ini juga menghitung jumlah Safety Stock yang optimal agar
tidak terjadinya penumpukan barang dan mengurangi resiko kerugian. Agar
memberikan hasil yang maksimal maka perlunya untuk menghitung Re-Order Point
yang akan memberikan hasil biaya yang ekonomis dengan Total Cost sebesar
Rp.14.031.904 dengan selisih antara data aktual sebesar Rp.3.601.508.

Kata Kunci: Alcoholic Beverage, Economic Order Quantity (EOQ), Overstock,
Pengendalian persediaan
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ABSTRACT

This study aims to analyze inventory control at Batam Marriott Hotel Harbor Bay with
a descriptive quantitative approach to 5 Beverage samples. By conducting interviews
with the Batam Marriott Hotel Harbor Bay, the author also uses actual data on
Inventory Recap, Variance per outlet, Beverage Sold, for the period September 2022
to November 2022. Inventory control is important for a company to maintain the
ecosystem itself, by using the Economic Order Quantity method, will get optimal
results at an economical cost. By using the Economic Order Quantity method, this
study will result in a higher purchase frequency in order to obtain optimal numbers and
prevent overstock. This method will result in a calculation of the number of purchases
that is lower than the actual data. This method also calculates the optimal amount of
Safety Stock so that goods do not accumulate and reduce the risk of loss. In order to
provide maximum results, it is necessary to calculate the Re-Order Point which will
provide economical cost results with a Total Cost of IDR 14,031,904 with the
difference between the actual data of IDR 3,601,508.

Key Words: Beverage, Economic Order Quantity (EOQ), Inventory Control,
Overstock
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