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EXECUTIVE SUMMARY

Nama : Stay Healthy Corner

Lokasi . JI. L.L.RE Martadinata No 81A, Citarum, Bandung
Tema : Kedai Makanan dan Minuman

Logo

Penjelasan Singkat :

“STAY HEALTHY CORNER” merupakan sebuah kedai berfokus kepada penjualan
makanan secara a la carte dengan nuansa kedai yang minimalis serta modern dari segi
desain, dimulai dari tema yang diambil yaitu mini garden pada area luar dan dalam
sehingga memberikan kesan atmosfer yang menenangkan, estetika yang menarik, serta
berkaitan dengan makanan sehat/organik yang dijual, selain itu juga kedai ini akan
memiliki area dapur kecil yang terbuka sehingga konsumen dapat melihat langsung
pembuatan makanan mereka dengan memamerkan bahan-bahan berkualitas yang akan
diolah dengan harapan untuk memberikan ekspektasi yang sesuai dan kepuasan

tersendiri untuk para konsumen.
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