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KATA PENGANTAR 

 

Dengan rasa syukur yang tiada terhingga, penulis panjatkan puji dan syukur 

kehadirat Allah SWT yang telah melimpahkan rahmat, hidayah, serta inayah-Nya 

sehingga penulis dapat menyelesaikan tugas akhir yang berjudul 

“DEKORASI KUE BERTEMA AVENGERS” 

Penyusunan tugas akhir ini diserahkan sebagai bagian dari syarat akademis untuk 

mengikuti ujian akhir dalam program Diploma III Jurusan Hospitality, Seni Pengolahan 

Patiseri di Politeknik Pariwisata NHI Bandung. Penyelesaian Tugas akhir ini bertujuan 

untuk mendalami konsep dan teknik dalam food presentation. Dalam era modern ini, food 

presentation bukan hanya tentang meletakkan makanan di atas piring, tetapi juga 

merupakan seni yang memadukan unsur-unsur estetika, kreativitas, dan teknis untuk 

menciptakan pengalaman visual yang menggugah selera dan merangsang seluruh indra. 

Tentunya tidak dapat disangkal bahwa butuh usaha yang keras dalam 

penyelesaian pengerjaan Tugas Akhir ini. Namun, Tugas Akhir ini tidak akan selesai 

tanpa orang-orang tercinta di sekeliling saya yang mendukung dan membantu. Terima 

kasih saya sampaikan kepada: 

1. Bapak Dr. Anwari Masatip, MM. Par selaku Ketua Politeknik Pariwisata NHI 

Bandung. 

2. Ibu Ni Gusti Made Kerti Utami, BA., MM.Par., CHE selaku Kepala Bagian 

Administrasi dan Kemahasiswaan Politeknik Pariwisata NHI Bandung. 

3. Bapak Pudin Saepudin, S.ST.PAR., MP.PAR., CHE selaku Ketua Jurusan 

Hospitality Politeknik Pariwisata NHI Bandung. 
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4. Ibu Selvi Novianti, SST.Par., M.Sc., CHE. selaku Ketua Program Studi Seni 

Pengolahan Patiseri Politeknik Pariwisata NHI Bandung. 

5. Bapak Drs. Susilo Dwi Prabowo, M.Pd. selaku Pembimbing Utama yang telah 

dengan penuh dedikasi menyisihkan waktu dari kesibukannya untuk 

memberikan bimbingan, kritik, saran, serta motivasi yang berharga selama 

proses penyusunan Tugas Akhir ini. 

6. Ibu Sandra Sanggramasari, SE., M.Sc.,CHE selaku Pembimbing Pendamping 

yang telah memberikan bantuan berupa kritik maupun saran dan juga  

kontribusi yang bermanfaat untuk memperkaya pemahaman penulis dalam 

mengembangkan konsep dan merumuskan hasil penelitian dengan lebih baik. 

7. Semua Dosen dan Staf pengajar Seni Pengolahan Patiseri di Politeknik 

Pariwisata NHI Bandung telah memberikan pengetahuan yang berharga serta 

mendampingi penulis selama masa studi di institusi ini. 

8. Keluarga penulis yang selalu membantu saya dengan jerih payahnya, 

keringatnya, memberikan do’a serta dukungan, selalu memberikan semangat 

yang memotivasi penulis untuk menyelesaikan laporan tugas akhir ini 

sesegera mungkin. 

9. Teman-teman Pastriebesties sebagai teman seperjuangan selama masa kuliah 

3 tahun di Politeknik Pariwisata NHI Bandung. 
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Penulis menyadari bahwa masih terdapat banyak kekurangan dalam penulisan 

Tugas Akhir ini. Oleh karena itu, kritik dan saran yang membangun sangat penulis 

harapkan. Akhir kata, semoga Tugas Akhir ini dapat bermanfaat bagi penulis khususnya 
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