TUGAS AKHIR

Disusun sebagai salah satu syarat dalam menyelesaikan
Program Diploma III

Program Studi Seni Pengolahan Patiserie

Oleh:
HAYA AMANI FAUZIYYAH

NOMOR INDUK : 2021411071

JURUSAN HOSPITALITI
PROGRAM STUDI SENI PENGOLAHAN
PATISERI

POLITEKNIK PARIWISATA NHI
BANDUNG
2024



LEMBAR PENGESAHAN
USULAN TUDLUL TIIGAS AKTITR

CAKE DECORATH)N BERTEMAKAN :
FILM THE ANGRY RIRDS : FOURNEY FOR A HERD

FERLLATS S YITT
HANA, FHAN A SMAN FALRDN Y ALL
PADAT L1417
TURTISAN : TIOSPITALFT!

PROGRAM 5'TULI ; SEN] PENGOLAHAN PATISER]

Pendgmping uiama Pembimbing pendamping

557 Par MM CPM (A)  Tristy Firlvanie Luthfi, § 8T PAR. MM Dar

qachar Ari
NIP : 195902F31130103100] MNP 19861226 2011001 2012
Banduny, Jani 2024
hengerahui. 3
Eepala Basm spigirast Akademi Kemahasiswann dan Kerjd Sama

i st ﬁalnlﬁﬂ.=M.M.PM'.__CI-IE
MO 0516 100603 7 001



LEMBAR PENGESAMAN

JUDUL SERIPSIFPROYEK ARHIM TUGAS AKHIR

CAKE DECORATION BERTEWARAM FILM THE AMGRY BIROG: MAIRKEY FOR & HERC PENULTS 10K
WVITTH

FAMA, Haya Erviard Faudyyah
RiM 2021411071
PROGRAM STUDT ' Senl Pengolahan Paciser

Pembimbing Pesribirnbing Brming,

Diauhar Arifin,S. 4, Par., MFL.CPM (4] Trisky Fifyanie Luthfi, S.5T.FAR.. MM Par

091031001 MIP: 19861226 201101 2 010

Prerugad 51,
\ . . ,
Iy
Selvl Noviaptl, S5T,Par. M. Sc, CHE Fandra Sanggramasarni, SE. M55, CHE
MIP: 19861011 201101 2 L7 MIF: 19850405 201108 7 008
Bandung, 2 Agustus 2024
Mengetahul, Menyetuul,

Kabag, Admirkstrag Akademlk Kemahias




!.l

PERNYATAAN MAHASISWA

Yang bertanda tangan di bawah ini, saya:

Nama 'HAYA AMANI FAUZIYYAH

Tempat/Tangeal Lahi  SUKABUMI, 8 SEPTEMBER 2002

NIM 2021411071
Program studi :SENI PENGOLAHAN PATISERI
Jurusan t HOSPITALITI

Dengan ini saya menyatakan bahwa:

- Tugas  Akhic’  Proyek Akhir yang berjudul : “CAKE DECORATION

BERTEMAKAN FILM THE ANGRY BIRDS : JOURNEY FOR A HERO" Ini adalah
merupakan hasil karya dan hasil penelitian, saya sendin bukan merupakan hasil penjiplakan,
pengulipan, penyusunan olch orang atau pihak lain atau cara-cara lsin yang tidak sesuai dengan
ketentuan akademik yang berlaku di Politeknik Panwisata NHI Bandung dan ctika yang berlaku
dalam masyarakat keilmuan kecuali arahan dari tim pembimbing.

Dalam Tugas Akhir/ Proyek Akhir ini tidak terdapat karya atau pendapat yangtelah
ditubis atau dipublikasikan orang atau pihak lain kecuali sccara tertulis dengan jelas
dicantumkan sebagai acuan dalam naskah dengan discbutkan sumber, nama, pengarang
dan dicantumkan dalam dafiar Pustaka.

Surat pernyataan ini saya buat dengan sesungguhnya, apabila dalam naskah Tugas
Akhir/Proyek Akhir ini ditemukan adanya pelanggaran atas apa yang saya nyatakan
diatas, atau pelanggaran atas ctika keilmuan, dan /atau ada klaimterhadap keasilan
naskah ini, maka saya bersedia menerima sanksi akademik berupa pencabutan gelar
yang telah diperoleh karena karya tulis ini dan sanksilainnya sesuai dengan norma yang
berlaku dipoliteknik pariwisata NHI bandung ini serta peraturan-peraturan terkait
lainnya.

Demikian sural permyataan ini saya buat dengan schenar-benarnya untuk dapat
dipergunakan sebagaimana mestinya.

Bandung,  Agustus 2024
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telah bersedia meluangkan waktu dan membantu penulis dalam Menyusun tugas
akhir.

6. Ibu Tristy Firlyanie Luthfi, S.ST.PAR.,MM.Par. selaku Pembimbing II yang telah

bersedia meluangkan waktu dan membantu penulisan dalam Menyusun tugas akhir.



7. Seluruh dosen pengajar dan staf Politeknik NHI Bandung khususnya ProgramStudi
Seni Pengolahan Patiseri.

8. Orangtua, adik dan keluarga besar penulis yang selaku memberikan dukungan,doa
dan semangat serta bantuan moral maupun materi.
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10. Semua Pihak yang telah membantu serta memberi dukungan yang tidak dapat
penulis sebutkan satu per satu.

Penulis menyadari bahwa Tugas Akhir ini dalam penulisanya masihmemiliki
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bagi semua pihak yang membaca.

Bandung,  Agustus 2024

Penulis

i



DA T AR IST o e
DAFTAR TABEL

DAFTAR ISI

DAFTAR GAMBAR ..
BAB I PENDAHULUAN .

1.1 LATAR BELAKANG MASALAH ... .o e
1.2 KONSEP PRODUK ...t e
B. DESIGN

C. SKETSA

D. TINJAUAN PRODUK ..ottt e

L. Standart Recipe ..............c.oiieiiiiiiiiii i

2. Kebutuhan Alat ... ..o

3. ReCIDE COSTING ..o e ettt e et eeee e eree e e e e e

4. Purchase Order (PO) ...........c.oouuiiiiiii i e e

5.

Selling Price .

BAB Il PELAKSANAAN KEGIATAN LATIHAN PRESENTASI

PRODUK .
2.1 PERENCANAAN LATIHAN PRESENTASI PROD

2.2 KEGIATAN LATIHAN PRESENTASI PRODUK
2.3 KENDALA KEGIATAN LATIHAN PRODUK ...........coooiiiiiiiceeee,

BAB III PELAKSANAAN KEGIATAN PRESENTASI PRODUK

3.1 PERSIAPAN
3.2 TIME TABEL KEGIATAN PRESENTASI PRODUK

3.3 PELAKSANAAN KEGIATAN PADA UJIAN SIDANG

BAB IV PELAKSANAAN KEGIATAN PRESENTASI PRODUK

1.1 KESIMPULAN
1.2 SARAN

DAFTAR PUSTAKA

LAMPIRAN

BIODATA ...ttt
TURNITIN ...ttt et st esaneenee

il

ceeereeeee. 38
......... 38
......... 42

45



Nomor

10.

11.

12.

13.

14.

15.

DAFTAR TABEL

Judul Tabel

Standar Recipe Birthday Cake Angry Birds
Standar Recipe Birthday Cake Angry Birds
Menggunakan Dummy

Peralatan Pendukung

Recipe Costing Birthday Cake Angry Birds

Recipe Coasting Birthday Cake Angry Birds
Bahan Dummy

Purchase Order Birthday Cake Angry Birds

Purchase Order Dummy Birthday Angry Birds
Selling Price Birthday Cake Angry Birds
Selling Price Birthday Cake Angry Birds
Bahan Dummy

Perencanaan Kegiatan Latihan Presentasi Produk
Rencana Persiapan Kegiatan Presentasi Produk
Time Table

Kegiatan Latihan Produk

Time Table Presentasi Praduk

Pelaksanaan Ujian Sidang Presentasi Produk

Iv

Halaman

17

19

26

29

33

34

35

36

37

38

40

42

43



Nomor

10.

DAFTAR GAMBAR

Daftar Gambar

Red

Chuck

Bomb

Matilda
Leonardo & The Pigs
Terence

Stella

Green Bird (parabeak)

Design Tampak Depan

Design Tampak Belakang

Halaman

10

11

11

12

16

16



DAFTAR PUSTAKA

Castlewedding. (2015). Castleweddingcake. Rerieved from catlewedding.com:

HTTPS://castleweddingcake.blogspot.com/p/decoration cake.html

Dittmer dan Keefee (2009:26), Principles of Food, Beverage and Labor Cost

Controll, New Jersey : Jhon Wiley & Sons, inc

Garrett. T. (2007) Profesional Cake Decorating. United States of America: Jonh

Wiley & Sons, Inc

Igbal, M (2010). Purchase Order (Pesanan  Pembelian), Diktat.

Bandung : UNIKOM

Jenny, D (2022, Oct 24). Recipe Costing vs. Food Costing Jenny Day.Diaksespada

23 Desember 2023 dari https://www.restaurant365.com

Kamus Besar Bahasa Indonesia (KBBI) tahun 2012 edisi V, Pengertian Alat

Koentjaraningrat: Hikayat Kesenian, dalam buku Muji Sutrisno 1993, Filsafat

Keindahan. Yogyakarta : Kanisus

Labensky, S. R dkk (2016) On Baking : A textbook of Baking & Pastry
Fundamentals, Third Edition Update. United States of America : Pearson

Education Inc

LI



LvI

Lange K (2018), Food Coloring Information Diakses di
https://www.confectionarychalet.com/food-coloring-informasi pada

April 2024

Rinsky, G., dan Rinsky, L. H (2009) The Pastry Chef’s Companion : A
Comprehensive Resource Guid for the Baking and Pastry. United

States of America: John Wiley & Sons, Inc

Suas, M (2009) Advance Bread & Pastry : 4 Profesional Approach First

Edition, United States of America : Delmar Cengage Learning



