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Utama yang telah banyak memberikan bantuan, arahan, saran serta

motivasi selama penyusunan Tugas Akhir ini.

6. Bapak Warta Sumirat, S.Pd, M.Pd. Sebagai Pembimbing Pendamping
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8. Orang Tua dan Keluarga penulis, yang tidak henti memberikan doa dan

dukungan yang sangat berarti bagi penulis. Menjadi suatu kebanggaan

memiliki Orang Tua yang selalu mendukung anaknya untuk mencapai

cita-cita.

9. Tyan, Yudha, Anisa yang selalu memberikan dukungan, motivasi,

booster, shopee food dan masih banyak lagi kepada Penulis selama masa

penyusunan Tugas Akhir ini.

10. Teman-teman Pastrie Besties yang telah bersama-sama berjuang

selama tiga tahun masa perkuliahan.

11. Seluruh pihak yang tidak bisa Penulis sebutkan satu persatu yang telah

membantu berkontribusi terhadap penyusunan Tugas Ahir ini.

12. Dan yang paling terakhir, terimakasih kepada diri saya sendiri.

Apresiasi sebesar-besarnya karena telah bertanggung jawab untuk

menyelesaikan apa yang telah dimulai. Terimakasih karena terus berusaha

dan tidak menyerah, serta senantiasa menikmati setiap prosesnya.

Terimakasih sudah bertahan.

Dalam penyusunan Tugas Akhir ini, tentunya penulis merasa

masih banyak kekurangan dari berbagai macam aspek yang ada. Tentunya,

penulis berharap pembaca dapat memberikan kritik dan saran yang bersifat

membangun untuk mendukung peningkatan kualitas dari tugas akhir yang

telah penulis susun, dan berharap dapat menjadi evaluasi untuk berbagai

keperluan yang ada di masa mendatang.

Bandung, 13 Agustus 2024

Anindya Maharani

NIM 2021411012
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