BIRTHDAY CAKE DENGAN NUANSA

TARI CACI

TUGAS AKHIR

Diajukan untuk memenuhi salah satu syarat

Dalam menempuh studi pada

Program Diploma 11

Oleh:
AGNES RAYA PONGSAMMIN
Nomor Induk : 2021411096

PROGRAM STUDI SENI PENGOLAHAN PATISERI
JURUSAN HOSPITALITI
POLITEKNIK PARIWISATA NHI
BANDUNG
2024



LEMBAR PENGESAHAN

JUDUL TUGAS AKHIR

BIRTHDAY CAKE DENGAN NUANSA TARI CACI

NAMA : Agnes Raya Pongsammin
NIM 12021411096
JURUSAN : Hospitaliti

PROGRAM STUDI : Seni Pengolahan Patiseri

Pembimbing Utama, Pembimbing Pendamping,
..
Erfin Roesfian,S.Sos.,M.Hum.,CHE R. Arti Sufianti, S.Sos., M.Pd.
NIP. 19590323 198203 1 003 NIP. 19710626 199803 2 001

Bandung, Juni 2024

Mengetahui,

kademik, Kemahasiswaan dan Kerjasama



https://v3.camscanner.com/user/download

LEMBAR PENGESAHAN

TUGAS AKHIR

BIRTHDAY CAKE DENGAN NUANSA TARI CACI

NAMA : AGNES RAYA PONGSAMMIN
NIM 12021411096
PROGRAM STUDI : SENI PENGOLAHAN PATISERI

Pembimbing Utama, Pembimbing Pendamping,

-

Erfin Roesfian, S.Sos..M.Hum.,CHE. R. Arti Sufianti, S.Sos, M.Pd.
NIP. 19590323 1938203 1 003 NIP. 19710626 199803 2 001

Penguji I1,

T

|

= /
Bambang Sapto Utyno, S§T.Par.,MM.Par. Dr.Teddy Chandra, S.Sos.,M.Pd.
NIP. 19630404 199403 1 001 NIP. 19820707 201101 1 005

Bandung, Agustus 2024

Mengetahui, Menyetujui,

Kabag. Administrasi Akademik Kemahasiswaan dan Kerja San \Qg‘ektm Politeknik NHI Bandung

;\ 3a 11

Ni Gusti Made Kerti Utanfi, BA.,MM.Par.,Ck
NIP: 19750415200212001



https://v3.camscanner.com/user/download

PERNYATAAN MAHASISWA

Yang bertanda tangan di bawah ini, saya :

Nama . Agnes Raya Pongsammin
Tempat/Tanggal Lahir : Jakarta, 10 Desember 2002
NIM : 2021411096

Program Studi : Seni Pengolahan Patiseri
Jurusan : Hospitaliti

Dengan ini saya menyatakan bahwa:

1.

Tugas Akhir/Proyek Akhir yang berjudul:

Birthday Cake Dengan Nuansa Tari Caci ini adalah merupakan hasil karya dan
hasil penelitian saya sendiri, bukan merupakan hasil penjiplakan, pengutipan,
penyusunan oleh orang atau pihak lain atau cara-cara lain yang tidak sesuai dengan
ketentuan akademik yang berlaku di Politeknik Pariwisata NHI Bandung dan etika
yang berlaku dalam masyarakat keilmuan kecuali arahan dari Tim Pembimbing.
Dalam Tugas Akhir/Proyek Akhir ini tidak terdapat karya atau pendapat yang telah
ditulis atau dipublikasikan orang atau pihak lain kecuali secara tertulis dengan jelas
dicantumkan sebagai acuan dalam naskah dengan disebutkan sumber, nama
pengarang dan dicantumkan dalam daftar pustaka.

Surat Pernyataan ini saya buat dengan sesungguhnya, apabila dalam naskah Tugas
Akhir ini ditemukan adanya pelanggaran atas apa yang saya nyatakan di atas, atau
pelanggaran atas etika keilmuan, dan/atau ada klaim terhadap keaslian naskah ini,
maka saya bersedia menerima sanksi akademik berupa pencabutan gelar yang telah
diperoleh karena karya tulis ini dan sanksi lainnya sesuai dengan norma yang berlaku
di Politeknik PariwisataNHI Bandung ini serta peraturan-peraturan terkait lainnya.
Demikian Surat Pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya untuk dapat
dipergunakan sebagaimana mestinya.

Bandung, Juni 2024
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berkah-Nya, yang memungkinkan penulis untuk dapat merapungkan laporan Tugas
Akhir Food Presentation berjudul “BIRTHDAY CAKE DENGAN NUANSA TARI
CACI”

Tugas Akhir ini diperlukan sebagai bagian dari syarat untuk menyelesaikan
pendidikan Diploma Il di Jurusan Hospitaliti, Program Studi Seni Pengolahan
Patiseri di Politeknik Pariwisata NHI Bandung.

Dalam merancang Tugas Akhir ini, penulis menyadari bahwa tanpa
bantuan dan dukungan dari semua pihak, penulis tidak akan dapat
menyelesaikannya. Oleh karena itu, penulis ingin mengucapkan terima kasih
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1. Bapak Dr.Anwari Masatip, MM.Par.,CEE selaku Direktur Politeknik
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penulisan Tugas Akhir ini.

6. Ibu R. Arti Sufianti, S.Sos, M.Pd. selaku Dosen Pembimbing Il, yang
juga turut memberikan arahan dan berbagai saran penting dalam

penyusunan Tugas Akhir ini.



7. Seluruh Dosen dan Staf pengajar di Program Studi Seni Pengolahan
Patiseri Politeknik Pariwisata Bandung yang telah berbagi pengetahuan
selama saya belajar di sini.

8. Terima kasih kepada kedua orang tua, sahabat dan keluarga yang telah

memberikan dukungan baik dalam hal materi maupun semangat moral.

Penulis berharap bahwa Tugas Akhir ini dapat diterima dan bermanfaat.
Penulis menyadari bahwa meskipun telah berusaha sebaik mungkin, masih terdapat
kekurangan. Oleh karena itu, penulis siap menerima dengan baik kritik dan saran

yang konstruktif.

Bandung, Juni 2024
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