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KATAPENGANTAR 
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membimbing dan memberi saran kepada Penulis dalam menyelesaikan Tugas 

Akhir ini. 

6. Bapak Nova Maulidian Hidayat, SE., MM., CHE. selaku Dosen Pembimbing 

Pendamping, yangtelahmembimbingdanmemberisarankepadaPenulis dalam 

menyelesaikan Tugas Akhir ini. 

7. Kedua orang tua, keluarga dan teman-teman penulis yang telah membantu 

mendukungsaya untuk segera menyelesaikan laporan ini. 

 

 

 

Meskidemikian, penulis menyadarimasihterdapat bayakkekurangandanmasihjauhdari kata 
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