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ABSTRAK 
Penelitian ini bertujuan untuk menganalisa dan mendapatkan perbandingan total 

biaya pembelian antara metode Economic Order Quantity dengan metode aktual yang telah 
dilaksanakan terhadap 5 sampel bahan minuman dengan kriteria penggunaan dan 
pembelian yang cukup tinggi yang ada di Kedai Kopi Anjis Bengawan Bandung.  Kedai 
Kopi Anjis Bengawan Bandung merupakan kedai yang sudah berdiri sejak tahun 2013 
berlokasi di Jalan Bengawan No.34. Penelitian ini menggunakan pendekaatan deskriptif 
kuantitatif. Teknik pengumpulan data yang digunakan adalah observasi, wawancara, dan 
dokumetasi. Data primer yang digunakan yaitu data persediaan periode Januari-Maret 2021, 
dan data sekunder meliputi biaya pemesanan dan biaya penyimpanan. Teknik analisa data 
menggunakan metode Economic Order Quantity dimana metode ini menganalisis biaya 
pemesanan, biaya penyimpanan sehingga didapatkan jumlah persediaan pengaman, 
permintaan antisipasi waktu tenggang, dan titik pemesanan kembali. 

 Hasil penelitian yang diperoleh menunjukkan pengendalian persediaan di Kedai 
Kopi Anjis Bengawan Bandung masih belum optimal dilihat dari perbedaan total biaya 
aktual yang sebesar Rp. 3.168.403,- dikarenakan masih terjadinya kekurangan atau 
kehabisan bahan dan kelebihan barang di akhir periode serta kurang tepatnya dalam 
ppenentuan jumlah dan frekuensi pemesanan. Dengan menggunakan metode EOQ hasil 
yang didapatkan lebih ideal dilihat dari total biaya persediaan adalah sebesar Rp. 
2.967.202,- dengan frekuensi aktual sebanyak 53 kali dengan metode EOQ menjadi 
sebanyak 40 kali. 

Kata Kunci : Pengendalian Persediaan, Economic Order Quantity, Bahan Minuman, Kedai 
Kopi Anjis Bengawan Bandung 
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ABSTRACT 
This research aims to analyze and determine a comparison of the total purchase cost 
between the Economic Order Quantity method and the actual method that has been carried 
out on 5 samples of beverage ingredients with quite high usage and purchase cycle criteria 
at Kedai Kopi Anjis Bengawan Bandung. Kedai Kopi Anjis Bengawan Bandung is a caffe 
that has been established since 2013 located at Bengawan Street No.34. This study uses a 
quantitative descriptive approach. Data collection techniques used are observation, 
interviews, and documentation. The primary data used is inventory data for the period 
January-March 2021, and secondary data includes ordering costs and carrying costs. The 
data analysis technique uses the Economic Order Quantity method where this method 
analyzes the ordering costs, carrying costs so that the amount of safety stock is obtained, 
the anticipated lead time demand, and the reorder point. 

This research obtained indicate that inventory control at the Kedai Kopi Anjis Bengawan 
Bandung is still not optimal, seen from the difference in the actual total cost of Rp. 
3.168.403,- due to shortages or running out of materials and excess items at the end of the 
period as well as inaccuracy in determining the number and frequency of orders. By using 
the EOQ method, the results obtained are more ideal, seen from the total inventory cost of 
Rp. 2,967,202,- with an actual frequency of 53 times with the EOQ method being 40 times. 

Keyword: Inventory Control, Economic Order Quantity, Bverage Ingredients, Kedai Kopi 

Anjis Bengawan Bandung 
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