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EXECUTIVE SUMMARY

Nama : Roti Goreng Pocin
Lokasi : Jalan Stasiun Pondok Cina, Kecamatan Beji, Kota Depok

Logo

“Roti Goreng Pocin” merupakan sebuah bisnis Street Food yang dijalankan
penulis dimana bisnis tersebut menggunakan Booth Container sebagai tempat
melakukan operasional bisnis. Menu makanan yang ditawarkan berupa sebuah
olahan roti tawar yang di goreng dan di bentuk menyerupai pocket yang kemudian

diisi dengan varian toping dan saus di dalamnya.

Vi



68

DAFTAR PUSTAKA

Abid, M. T., Banna, M. H. A., Hamiduzzaman, M., Seidu, A., Kundu, S.,
Rezyona, H., Disu, T. R., Akter, N., Khaleduzzaman, M., Ahinkorah, B.
0., & Khan, M. M. A. (2022). The Street Food Microenterprises in
Bangladesh: Situational Analysis Based on the Trends and Needs.

American Journal of Food Science and Technology.

Abratt, R., & Kleyn, N. (2012). Corporate identity, corporate branding and
corporate reputations: Reconciliation and integration. European Journal of

Marketing, 46(7/8), 1048—1063

Assauri, S. (2013). Manajemen pemasaran. Rajawali Pers.

Bellia, C., Pilato, M., & Di Serio, L. (2022). Street food and urban consumption:
Cultural, economic, and social dimensions. Journal of Urban Gastronomy

Studies, 10(1), 23-35.

Blank, S., & Dorf, B. (2012). The startup owner's manual: The step-by-step guide
for building a great company. K&S Ranch Press

Brigham, E. F., & Houston, J. F. (2014). Fundamentals of Financial Management
(13th ed.). Cengage Learning.

David, F. R. (2011). Strategic management: Concepts and cases (13th ed.).
Prentice Hall.

Edison, E., & dkk. (2018). Manajemen sumber daya manusia. Alfabeta.

Fahmi, 1. (2015). Manajemen keuangan perusahaan dan pasar modal. Alfabeta.

Galavan, R. (2014). Strategy: Analysis and practice. Oxford University Press.

Gitasishwara, I. G. A. M. (2021). Gastronomic festival attribute and customer
engagement to customer delight through customer experience and social

interaction value. Jurnal Pendidikan llmu Sosial, 30(2), 163—170.



69

Gomez, M. E. (2010). Manajemen sumber daya manusia. Andi.

Hadiutomo, K. (2021). Pengertian Perencanaan. Dalam BAB Il Kajian Pustaka,

Kerangka Pemikiran dan Hipotesis. Universitas Komputer Indonesia.

Hansen, D. R., Mowen, M. M., & Guan, L. (2010). Cost management: Accounting
and control (6th ed.). South-Western Cengage Learning.

Hasibuan, M. S. P. (2007). Manajemen sumber daya manusia. Bumi Aksara.

Hasibuan, M. S. P. (2011). Organisasi dan motivasi: Dasar peningkatan

produktivitas. Bumi Aksara.

Jogiyanto, H. M. (2010). Teori portofolio dan analisis investasi (7th ed.). BPFE-
Yogyakarta.

Kotler, P., & Armstrong, G. (2018). Principles of marketing (17th ed.). Pearson

Education.

Kotler, P., & Keller, K. L. (2013). Marketing management (14th ed.). Pearson

Education.

Kotler, P., & Keller, K. L. (2016). Marketing management (15th ed.). Pearson

Education.

Lamb, C. W., Hair, J. F., & McDaniel, C. (2012). Marketing (11th ed.). Cengage

Learning.
Mulyadi. (2010). Akuntansi biaya. Jakarta :Salemba Empat.

Nuraida, L. (2022). Dampak pertumbuhan industri makanan dan minuman
terhadap pengembangan ekonomi wilayah pedesaan. Jurnal Ekonomi dan

Pembangunan Daerah, 17(1), 45-53.

Osterwalder, A., & Pigneur, Y. (2014). Business model generation: A handbook

for visionaries, game changers, and challengers. Wiley.

Pemerintah Kota Depok. (2022). Buku analisis ekonomi kreatif Kota Depok 2022.
Pemerintah Kota Depok.



70

Peraturan Menteri Hukum dan HAM No. 17. (2018) Pendaftaran Persekutuan

Komanditer, Persekutuan Firma, dan Persekutuan Perdata

Render, B., & Heizer, J. (2021). Operations management (12th ed.). Pearson.

Rustan, S. (2009). Mendesain logo. PT Gramedia Pustaka Utama.

Setiawan, R., Putri, A. D., & Hidayat, M. T. (2022). Perkembangan Industri
Makanan dan Minuman dalam Kontribusinya terhadap Perekonomian

Indonesia. Jakarta: Penerbit Ekonomi Nusantara.

Sjahrial, D., & Purba, R. R. (2012). Pengantar akuntansi biaya. Mitra Wacana
Media.

Sukamulja, S. (2019). Laporan arus kas dan manajemen keuangan.

Tinker, 1. (2018). Street foods: Urban food and employment in developing

countries. Oxford University Press.

Wachowicz, J. M. (2018). Fundamentals of financial management. Pearson.

Wibisono, D. (2006). Manajemen Kinerja: Konsep, Desain, dan Teknik
Meningkatkan Daya Saing Perusahaan. Jakarta: PT Erlangga.

Wibowo, A., & Igbal, M. (2012). Akuntansi Sektor Publik. Jakarta: Salemba
Empat.

Yamit, Z. (2011). Manajemen Produksi dan Operasi. Y ogyakarta: Ekonomi UPP
STIM YKPN.



