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KATA PENGANTAR 

 Puji dan syukur Penulis panjatkan ke hadirat Allah SWT karena atas berkat 

dan rahmat-Nya, Penulis dapat menyelesaikan Tugas Akhir yang berjudul Cocoa 

Painting Bertemakan Trilogi Once Upon A Broken Heart  (The Ballad Of The 

Archer And The Fox) ini dengan baik. Tugas Akhir ini disusun sebagai salah satu 

persyaratan mengikuti Ujian Sidang Periode November 2025 serta sebagai syarat 

dalam menyelesaikan Program Diploma III pada Program Studi Seni Pengolahan 

Patiseri.  

 Selesainya penyusunan Tugas Akhir ini tidak lepas dari bantuan dan 

kontribusi berbagai pihak mulai dari perencanaan, pelaksanaan, hingga 

penyusunanya. Oleh karena itu,  Penulis ingin mengucapkan terima kasih kepada:  

1. Bapak Dr. Anwari Masatip, S.Sos., M.M.Par., CEE., selaku Direktur 

Politeknik  Pariwisata NHI Bandung,   

2. Ibu Ni Gusti Made Kerti Utami, B.A., M.M.Par., CHE selaku Kabag 

Administrasi  Akademik Kemahasiswaan dan Kerjasama,  

3. Bapak Pudin Saepudin, S.ST.Par., M.Par. selaku Ketua Jurusan Hospitaliti,  

4. Ibu Selvi Novianti, S.ST.Par., M.Sc. selaku Ketua Program Studi Seni 

Pengolahan Patiseri,  

5. Ibu Tristy Firlyanie Luthfi, SST.Par., MM.Par. selaku Dosen Pembimbing 

Tugas Akhir Utama Penulis yang selalu memberikan arahan kepada Penulis 

secara detail dan realistis,  

6. Ibu DR. Lien Maulina, S.Sos., M.Pd. selaku Dosen Pembimbing Tugas 

Akhir Pendamping Penulis yang selalu memberi arahan kepustakaan secara 

mendetail,  

7. Kedua Orangtua serta Keluarga Penulis yang selalu memberikan semangat, 

doa, dan dukungan mental maupun material selama Penulis menyusun 

Tugas Akhir ini,  

8. Teman-teman dekat Penulis terutama Arwen Shabia, Andini Suci, Devita 

Syifa, Dhania Dhivasya, Fanisa Latifa, Fidela Zaneta, Keiza Fabriali, 

Sabrina Aufa, dan Syarofa Rojihah yang selalu membantu dan memberikan 
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motivasi serta dukungan kepada Penulis agar tidak menyerah dalam 

menyusun Tugas Akhir ini, 

9. Teman-teman seperjuangan terutama Pastrophile yang selalu memberikan 

dukungan agar Penulis tidak menyerah dan dapat lulus bersama-sama, serta 

10. Seluruh pihak yang membantu dan berkontribusi terhadap penyusunan 

Tugas Akhir yang tidak dapat Penulis sebutkan satu persatu.   

 Penulis menyadari bahwa Tugas Akhir ini masih jauh dari kata 

sempurna, baik dalam penyusunan ataupun dalam penulisannya. Oleh 

karena itu,Penulis sangat terbuka untuk kritik dan saran yang membangun 

untuk Tugas Akhir ini. Akhir kata, Penulis berharap Tugas Akhir ini dapat 

menjadi sumber informasi, serta inspirasi bagi para pembaca. 

Bandung, November 2025 

Yang membuat pernyataan,  

 

 

 

KANIA SHAFA AZZAHRA 
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