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sendiri, bukan merupakan hasil penjiplakan, pengutipan, penyusunan oleh orang atau pihak lain
atau cara-cara lain yang tidak sesuai dengan ketentuan akademik yang berlaku di STP Bandung dan
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pelanggaran atas etika keilmuan, dan/atau ada klaim terhadap keaslian naskah ini, maka saya
bersedia menerima sanksi akademik berupa pencabutan gelar yang telah diperoleh karena karya
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yang kita dapatkan ini menjadi kebanggaan untuk kita.

Penulis menyadari bahwa dalam penyusunan skripsi ini terdapat
kekurangan dan kelemahan..Akhir kata, semoga penelitian ini dapat bermanfaat
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