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Surat Pernyataan ini saya buat dengan sesungguhnya, apabila dalam naskah
Tugas Akhir/Proyek Akhir/Skripsi ini ditemukan adanya pelanggaran atas apa
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kepada penulis.
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NHI Bandung.
4. Bapak Andar Danova L. Goeltom, S.Sos., M.Sc. sebagai Ketua Bagian
Administrasi Akademik dan Kemahasiswaan di Sekolah Tinggi

Pariwisata NHI Bandung.



5. Ibu Selvi Novianti, SST.Par., M.Sc. selaku pembimbing I yang telah
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Semoga Tuhan Yang Maha Esa selalu memberikan kesehatan serta
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