
 



  

 



  

 



 

iii 
 

 



iv 
 

 



v 
 

DAFTAR ISI 

 

KATA.PENGANTAR. ......................................................................................... iii 

DAFTAR.ISI. ......................................................................................................... v 

DAFTAR.TABEL. ............................................................................................. viii 

DAFTAR.GAMBAR. ........................................................................................... ix 

BAB.I. .................................................................................................................... 1 

PENDAHULUAN...................................................................................................1  

     A. Latar.Belakang. …………………………………………..……………….. 1 

     B. Design Produk ………………………………………..………………….. 4 

          1. Jenis Produk ………………………………………….……………….. 4 

          2. Konsep Produk ………………………………………….…………….. 4 

          3. Sketsa Desain dan Ukuran Produk ………………….………….……... 5 

               A. Tier Bawah (Pertama) …………………………………………….. 6 

                    A.1 Dasar ………………….…………….………….…………….. 6 

                    A.2 Teknik ………………….………………………..………….... 6 

                    A.3 Pewarnaan ……………………………..…………....………... 6 

                   A.4 Ornamen …………………………………….………………... 7 

               B. Tier Tengah (Kedua) ……………………………………………... 8 

                    B.1 Dasar ………………….…………………………...….……..  8 

         B.2 Teknik ………………….……………………………….….... 8 

                    B.3 Pewarnaan ……………………….............................………... 8 

         B.4 Ornamen ………………….…………………….……….…... 9 

 



vi 
 

               C. Tier Atas (Ketiga) …………………….………………………  9 

                    C.1 Dasar ………………….…………………..……………..   9 

         C.2 Teknik ………………….………………….…………......  9 

         C.3 Pewarnaan ……………………………….……....………  10 

        C.4 Ornamen ………………………………...……………....... 10 

     C. Tinjauan Produk …………………………………………………….. 11  

          1. Standard Recipe ………………………………...………………... 11 

          2. Peralatan Penunjang ………………………………...……………. 15 

          3. Recipe Costing …………………………………………………..... 21 

          4. Purchase Order …………………………………………………... 23 

          5. Perumusan Selling Price ………………………………...….......... 25 

          6. Pelaksanaan Kegiatan ……………………………………………. 27 

BAB 2 ........................................................................................................... 28 

PELAKSANAAN KEGIATAN LATIHAN …………………………….... 28 

     A. Perencanaan.Latihan.Presentasi.Produk. ………………..………….. 28 

          1..Working.Plan. …………………………………………………..... 28 

          2..Time.Table …………………………………………………….…. 31 

     B..Pelaksanaan.Kegiatan.Latihan ……………………………………… 32 

     C. Hasil Akhir Dekorasi Kue dengan Tema Bajak Laut ………………. 42 

     D. Kendala atau Hambatan ……………………………………….……  43 

BAB.3. …………………………………………………………………….  44 

KEGIATAN.PELAKSANAAN.PRESENTSI.PRODUK ………………… 44 

     A. Persiapan.Kegiatan Pelaksanaan.Presentasi.Produk………………… 44 

     B. Pelaksanaan.Kegiatan.Presentasi.Produk …………………………… 45 



vii 
 

     C. Evaluasi ……………………………...……………………………… 45 

BAB 4 ……………………………………………………………………… 50 

KESIMPULAN.DAN.SARAN ……………………………………………. 50 

     A. Kesimpulan ………………………………………………………….. 50 

     B. Saran…………………………………………………………………. 50 

DAFTAR.PUSTAKA. ……………………………...……………………..  52 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



viii 
 

 DAFTAR.TABEL  

 

Tabel 1.1.Standar Resep Pound Cake …………………………………………  13 

Tabel 1.2.Standar.Resep.Ganache ………………………………………….…  14 

Tabel 1.3.Standar.Resep.Buttercream …………………………………………  15 

Tabel 1.4.Daftar Alat Penunjang Standar Resep Butter Cake ………………… 16 

Tabel 1.5 Recipe Costing Butter Cake ………………………………………… 22 

Tabel 1.6 Recipe Costing Buttercream  ……………………………………….. 22 

Tabel 1.7 Recipe Costing Chocolate Ganache ………………………………... 23 

Tabel 1.8 Recipe Costing Decorating Material ……………………………….  23 

Tabel 1.9 Purchase Order………….………………………………………….. . 24 

Tabel 1.10.Selling.Price Kue yang.Menggunakan.Butter cake.dan Buttercream 

Asli …………………………………………………………………………….. 26 

Tabel 1.11 Selling Price Kue yang Menggunakan Styrofoam ………………… 27 

Tabel 2.1.Working.Plan.Kegiatan.Latihan. ……………………………………. 28 

Tabel 2.2.Working.Plan.Kegiatan.Presentasi.Tugas.Akhir. …………...………. 30 

Tabel.2.3.Time.Table.……………………………………………………………31 

Tabel.2.4.Pelaksanaan.Kegiatan.Presentasi.Tugas.Akhir ................................... 32 

Tabel 3.1 Pelaksanaan.Kegiatan.Presentasi.Produk 

 

 

  

 

 



ix 
 

DAFTAR.GAMBAR. 

 

Gambar.1.1 Sketsa.Desain.Dekorasi Kue dengan Tema Bajak Laut…………… 5 

Gambar 1.2 Rumus Recipe Costing…………………………………………….. 21 

Gambar 2.1 Tampak Depan Dekorasi Kue dengan Tema Bajak Laut …………. 42 

Gambar 2.2 Tampak Samping Dekorasi Kue dengan Tema Bajak Laut ………. 42 



 
 

 

 

51


	Bookmarks

